
※全て税込価格です。 ※仕入れ状況により、食材・メニュー・イメージに変更がある場合がございます。 売り切れの際は予めご了承くださいますようお願い申し上げます。

+

OPEN 11:00  L.O. 15:00

メイン 季節に応じてシェフが提案するメインディッシュ。下記よりひとつお選びください。

MAIN DISH

コーヒー hot/iced
coffee

猿島和紅茶 hot/iced
sashima japanese black tea

青心烏龍茶 hot/iced
Qing xin oolong tea

オレンジジュース
orange juice

アップルジュース
apple juice 

グレープフルーツジュース
grapefruit juice

+

+

八郷の旨味

野菜本来の旨味を
4時間かけて煮出した
ベジブロス。

VEGE BROTH

ス
ー
プ

+
手作りお菓子

八郷・茨城を
感じる手作りの
お菓子。

MINI DESSERT

菓
　
子

オプションドリンク

+¥300

+¥700

オールフリー
nonalcohol beer

地ビール(常陸野ネストビール) 
HITACHINO NEST BEER

自然派ワイン 赤・白
red/white wine

日本酒(府中誉 渡舟)
sake

八郷野菜の束

選べるディップ
ソースでお楽しみ
ください。

VEGE BOUQET

前
　
菜

単品 ¥680 単品 ¥200 単品 ¥250

単品 ¥1,250

¥880

お子さまカレー、お菓子、
ジュース（りんご/ぶどう/オレンジ）

お子さまプレート
KIDS PLATE

メイン

ドリンク

メイン

前　菜

ドリンク

品
セット

¥1,760

3
ドリンク

前　菜

菓　子

メイン スープ
品

セット

¥2,090

5 品
セット

¥1,450

2

石岡弓野畜産の肩ロースを使用
最高の環境でゆったりと育った
弓豚を低温でゆっくり調理

季節の付け合わせとソースを添えて

豚肉を赤ワインとトマトなどと一緒に
10時間煮込んだフィリングの入った、

人気のミートパイ
自家製ピクルスと季節のソースを添えて

野菜と牛肉の旨みが溶け込んだ濃厚な
味わいのレストランオリジナルカレー

八郷産の米を使用したバターライスと共に

弓豚肩ロースのグリエ +200 オリジナル欧風スパイスカレー10時間煮込んだミートパイ+100

園内全てが食卓！
お気に入りの場所やテラス席で
楽しんでいただけます！

A B C

ENJOY OUR SEASONAL MENU

茨城県産のお茶やジュース、オプションからひとつ選べるドリンク。
（全商品120mlのグラスでの提供）ドリンク

DRINKS

数量限定

おすすめ
！

全て ¥330


